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COMMUNIQUÉ DE PRESSE 

Conthey, le 1er juillet 2026 
 

4e édition de La Tavolata des Vins du Valais, du 1er au 31 août 2026 

 

Lorsque le vin se met à table 

La formule est simple, les manières de la décliner sont multiples ! La Tavolata des Vins du Valais revient 

du 1er au 31 août, avec plus de 30 rendez-vous dans les vignes. Autour d’une longue table dressée en 

plein air, des convives de tous horizons partagent un repas et un inoubliable moment. Saveurs, 

dégustations, découverte du vignoble, animations… Chaque cave a créé la tavolata qui lui 

ressemble.  
 

Les 30 rendez-vous proposés par 24 caves différentes affichent des menus et formules pour tous les 

goûts et pour tous les budgets, au cœur de paysages viticoles idylliques. Depuis quatre ans, le succès 

de la Tavolata des Vins du Valais tient à l’enthousiasme, à la créativité et à la générosité de vignerons 

et vigneronnes passionnés. Mais aussi à la présence d’une clientèle curieuse et ouverte aux nouvelles 

expériences, dont le 40% provient de l’extérieur du canton.    

 

La folle journée des Christophe à St-Léonard 

La campagne initiée par Swiss Wine Valais en 2019 autour du thème de la tavolata a été une source 

d’inspiration, avant même que l’événement ne soit officiellement lancé. C’est ainsi que deux 

vignerons-encaveurs de St-Léonard et de Bramois, Christophe Morand et Christophe Jacquod se 

sont associés pour inclure ce concept dans une journée gourmande et festive dès 2020. Un 

programme très complet qui débute le matin et s’achève dans la nuit, avec balade dans le 

vignoble, apéro, dégustation, tavolata, bal et raclette. Ce rendez-vous intitulé «Balade de la St-

Christophe» attire environ 200 personnes chaque année et peut compter sur le soutien d’une 

trentaine de bénévoles.  «On commence avec la partie sérieuse de la dégustation et on finit dans 

une ambiance de fête champêtre très valaisanne. Dans le contexte actuel, où on voit beaucoup 

d’articles négatifs sur notre profession, cet événement permet de valoriser les bons côtés de la 

viticulture», explique Christophe Morand.  

 

Une soirée fondue et bonne humeur à Conthey 

En plus de la convivialité et de l’authenticité, la tavolata favorise les rencontres. Sur la route de vigne 

qui longe la Cave du Tunnel à Conthey, la table ne cesse de s’allonger d’année en année, cultivant 

de nouvelles amitiés sous les étoiles, autour d’une fondue à la viande. «Nous sommes actuellement 

à 150 places, mais on a encore de la marge pour accueillir davantage de monde à l’avenir. Les 

gens ne se connaissent pas en début de soirée et deviennent amis. Depuis quatre ans, notre cave 

est associée à ces bons moments partagés, c’est très positif pour notre image», relève Patrice Rudaz, 

le directeur. Quelques mois plus tard, les joyeux convives reviennent volontiers acheter des bouteilles. 

«Dans le monde du vin, on a l’habitude de déguster avant d’acheter. La tavolata permet de 

déguster les vins de manière différente, sans se sentir obligé de passer commande, mais en payant 

tout de même pour l’expérience.»   
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Un buffet chic et champêtre à Fully 

A l’instar des Caves Ouvertes, la Tavolata des Vins du Valais donne un accès direct aux vigneronnes 

et vignerons. «Avec cette formule, on passe encore plus de temps avec les gens. Pour nous qui 

souhaitons développer l’œnotourisme, la tavolata est une occasion en or», explique Emmanuelle 

Roduit, qui vient de reprendre le domaine familial de la Rodeline avec son mari Michaël Egloff. En 

plus des échanges autour du vin et de la viticulture, les convives pourront s’intéresser au parcours 

atypique de leurs hôtes, qui ont eu plusieurs vies avant de se tourner vers ce métier. Très proches du 

monde de la restauration pour avoir eux-mêmes tenu un établissement, Emmanuelle et Michaël ont 

imaginé un buffet de mets soignés, concoctés par le chef François Bérard, et agrémentés de 

quelques vieux millésimes, issus de la réserve personnelle de Claudine et Yvon Roduit, dont certains 

sont de véritables pépites. L’occasion de rendre hommage à la génération précédente tout en 

célébrant l’instant présent!  

 

… et bien d’autres expériences! 

Autour des multiples expériences de la Tavolata, les Vins du Valais font vibrer les cœurs dans les plus 

beaux coins du canton. Et pour mieux se faire connaître auprès de la clientèle citadine alémanique, 

ils vont chaque année à sa rencontre. C’est ainsi que les deux tavolatas organisées à l’ancienne 

gare de Letten de Zürich sont devenues une tradition très appréciée Outre-Sarine, qui permet de 

mettre en valeur les produits valaisans.  

 

Au total, 3118 places sont disponibles sur l’ensemble des tavolatas organisées tout au long du mois 

d’août. Ces repas étant très prisés, il est recommandé de s’inscrire rapidement via la billetterie en 

ligne tavolata-valais.ch.   

 

 

 
Contact  

Sandrine Mages, responsable communication à Swiss Wine Valais, 027 345 40 80 

 

 

Photos de la Tavolata des Vins du Valais sur Dropbox 
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