LE CERCLE PRESENTE

SOIREE
CORNALIN

DENIS MERCIER

@ 0 9

Mercredi 4 juin 2025 19h00 Le Cercle Kitchen

UNE EXPERIENCE UNIQUE

Degustation de Cornalins rares
plus Menu raffiné enaccords mets & vins

RO

A TABLE:
Burrata, betterave & fruits rouges {2016§
Chou grillé, hummuus {2010}

Foie gras poélé, abricot 12009}
Chorizo, panais & cidre, {2022 |
Agneau & legumes verts 12015 -2019¢
Fraise & rhubarbe {Dessert}

CHF 230 - 24 places uniquement
Réservation obligatoire :

elisaluzi@lodze.ch

)

Le Cercle

KITCHEN
Quartier Lo Dz¢ Av. du Grand-Saint Bernard 1, 1920 Martigny, Switzerland




19h00 -

19h30 -

20h00

20h30

21h00

LE CERCLE PRESENTE

SOIREE A THEME

CORNALIN — DENIS MERCIER

Mercredi 4 juin 2025 —19h00
Une goirée exclusive dédiée au Cornalin signé Denis Mercier; avec un voyage gudstatif a
travers des millésimes rares, accompagnés d'un menu raffiné en parfait accord mels & vin.

Programme de la soir¢e

Accueil & Apéritif
Diner avec accords :
« Betterave, tomate, fruits rouges, burrata — Cornalin 2016

« Chou grillé au miso, houmous — Cornalin 2010

« Foie gras poélé, abricot grillé — Cornalin 2009
« Chorizo grillé, purée de panais, vinaigre celtique pomme & cidre — Cornalin 2022

« Agneau « Dents du Midi », pois grillés, épinards sautés — Cornalin 20152019

e Fraise & rhubarbe en textures

230 CHF - Places limitées a 24 personnes

¥ Réservation obligatoire : elisaluzi@lodze.ch
w Soirée animée par le directeur de Wine Rose

)

Le Cercle

KITCHEN

Quartier Lo Dz¢ Av. du Grand-Saint Bernard 1, 1920 Martigny, Switzerland



